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JZlno Nuevo cosas Nuevas... 3229035561

Debido al crecimiento de AGRONIT en la comercializa- /N b \
cion de insumos, maquinaria y servicios y con el fin de ombore
prestarles un mejor servicio se ha dispuesto la LINEA Productor:

UNICA TELEFONICA DE ATENCION, en la cual se po- Ruta:
dran hacer los pedidos al 3229035561, asi mismo al )

mismo numero via WHATSAPP podran enviar su pedido | Cantidad: RS-
por favor mandar un mensaje de texto. Producto:
Los numeros de oficina y gerencia siguen siendo los mis- \ j

mos Y alli les resolveremos dudas, reclamos y sugerencias.
Para optimizar el servicio de despacho de insumos se debe tener en cuenta que el ho-
rario de atencion en los Centros de Acopio quedaron de la Siguiente forma:

. CENTRO DE ACOPIO IZA

‘_t Lunes a Viernes8ama12m-1a 5 pm - Sabado de 8am - 1 pm
UO. CENTROACOPIO TIBASOSA
E Lunes a Viernes 8 am a 3 pm - Sabado de 8am - 3 pm
5 Por favor tener en cuenta los siguientes aspectos:
Y Hacer el pedido con tiempo suficiente
Vv Ser claro en la referencia y cantidad
Vv Si hace mas de un pedido en la semana busque reducir el pedido, que sea un solo
despacho por mas unidades
v En el caso de medicamentos, pedirlos con una semana de antelacion.
Vv Hacer claridad al funcionario el numero de quincenas en las que va a solicitar el
descuento
v SIEMPRE exigir la factura o comprobante de entrega, asi mismo devolver la copia
firmada, en caso de reclamos se hace necesario dicho soporte.
v En caso de necesitar de manera URGENTE un producto, solicitarlo antes de las
10 am, para que pueda ser despachado y entregado al otro dia.
Esperamos que esta solucion pueda resolver los inconvenientes que se venian presen-
tando con el despacho de insumos, cualquier inquietud por favor comunicarla.
CARLOS JuLIO RAMIREZ R. Erika Pedraza OFICINA ACOPIO TIBASOSA
(GERENTE) 3132834874 312 4088108 3168262326
gerenciagronit@gmail.com PEDIDOS INSUMOS DESPACHOS PEDIDOS:
agronit@gmail.com N2 322903556 | Lunes a Sabado de 8 am a 3 pm




LAS PERSONAS QUE NO HAN ENTREGADO LA IN- |
FORMACION DE CUENTA BANCARIA, EL PAGO DE
LA PRIMERA QUINCENA DE NOVIEMBRE PODRA
SER RETENIDO. PARA MAS INFORMACION CO-
MUNICARSE CON AGRONIT. @ GRACIAS

TIPS PARA CONSERVAR LA CALIDAD DE LA LECHE

Con asombro vemos que en algunas rutas se continua con el uso de utensilios no aptos
para el proceso de ordefio y entrega de leche, situacion que se agrava si no se tienen en
cuenta las BUENAS PRACTICAS DE ORDENO, para AGRONIT es primordial la calidad de
su leche, ya que con CALIDAD podemos exigir un mejor precio, prestar un mejor servicio y
buscar para ustedes las mejores condiciones posibles. Pero para que estas condiciones se
den dependemos en gran parte de ustedes como productores, ya que una leche MAL OR-
DENADA Y MAL CONSERVADA puede dafiar el trabajo de todos los productores. A conti-
nuacion les daremos unos consejos que nos AYUDARAN a prolongar la buena calidad de
nuestra leche.

"No use utensilios de plastico de dificil lavado en
ninguno de los procesos de ordeino. Estos utensi-
lios permiten que las bacterias causantes de la
acidez se incuben en las ranuras y rayones del
) plastico, es por esto que se debe usar utensilios
en aluminio o acero inoxidable y asi mismo se
deben mantener esterilizados con agua caliente 2
a 3 veces por semana.

[X]Las elevadas temperaturas nos juegan una mala DESETEE
pasada en la calidad de la leche, mantenga la leche \_,/l // l \\\
en la sombra, en un tanque con agua fria (lavadero, 72/ AR ANA N

bebedero, vallado, quebrada o zanja de regadio), evi-
tando que vaya a entrar agua dentro del recipiente, es-
to ayudara a mantener y prolongar la calidad de la le-

che. Manténgala en agua hasta la llegada del trans-
portador, esto ayudara a la calidad.

[VILave los recipientes y equipos con jabon y desinfectante
(hipoclorito) y enjuague con abundante agua, 3 veces a la
_ semana lavar con agua caliente, tanto los utensilios como

el equipo de ordefo. Esto garantizara la innocuidad de los

' utensilios y mantendra la calidad de la leche. Cuando vea
que un utensilio ya se ha rayado demasiado y comienza el
cambio de color original, cambielo, posiblemente esta con-
taminado por bacterias que danaran la leche.

Se estara haciendo un seguimiento a esta situaciéon y
el precio en el pago de la leche va a afectar a los productores que no cumplen. Y bo-
nificar a los que SI cumplen.




